MENU
IV Bal Uczelni 28 stycznia 2012

Poczekadetko:
Paluszki drobiowe w ciescie piwnym

Przystawka:
Tatar wotowy na toscie z jadalnymi kwiatami storczyka oraz sypka oliwg

Zupa:
Delikatny krem marchewkowo-szpinakowy

Kolacja:
Kaczka faszerowana swiezg szatwig w sosie wisniowym
Piers kurczaka faszerowana suszonymi pomidorami otulona lis¢mi winogron w sosie paprykowym
Minikluseczki biate i ciemne
Placki Rosti
Mix satat w sosie ziotowym z prazonymi pestkami dyni
Staropolska zasmazana kapusta biata

Deser:
Lody z ciektym azotem
Kawa i herbata
ciasto

Zimne przekaski:

Wtoskie sery z winogronami i orzechami
Tatar z wedzonego tososia podawany na cykorii
Papryczki faszerowane serem feta z ziotami
Mozzarella w koszulkach z szynki i bazylii
Pomidorki cherry faszerowane awokado
Mininalesniki z fososiem i szpinakiem
Jajeczka przepiorcze z kawiorem wasabi
Kuleczki ryzowe na styl woski w pikantnym sosie
Terrina z dorsza i fososia
Satatka z tunczyka
Satatka wtoska z fetg
Deska wedlin

Druga kolacja:
Ragout z wieprzowiny podawane w kompozycji biatego i dzikiego ryzu oraz ziemniakdw Savoy

Tort

Trzecia kolacja:
Szynka Podkomorzego serwowana przez kucharzy oraz barszcz z krokietem

* organizator Balu zastrzega sobie mozliwo$¢ nieznacznych zmian w menu
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